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HALLLY

RESTAURANT | LOUNGE | EVENTS



KINDERKARTE

TEIGWAREN MIT TOMATENSAUCE UND BASILIKUM 9.50

KINDER PIZZA MARGHERITA 14.00
TOMATENSAUCE UND MOZZARELLA

KINDER HAMBURGER 15.00
MIT POMMES FRITES

POULET SCHNIPPO 15.00
POULET SCHNITZEL PANIERT MIT POMMES FRITES

HALLLY
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PIZZA

P1ZZA MARGHERITA 17.00
Tomatensauce, Mozzarella und Oregano

PIZZA VEGETARIANA 22.50
Tomatensauce, Mozzarella, saisonale Gemiise und Oregano

P1ZZA BALKANIA 24.50
Tomatensauce, Mozzarella, Prsuta (luftgetrocknete Rindfleisch)

Sudzuk (wirzige Rohrwiirste) Steinpilze und Oregano

PIZZA HALLE 5 27.50
Tomatensauce, Mozzarella, marinierte Cherry Tomaten, Rucola

und Rohschinken

(Kann auch ohne Schweinefleisch bestellt werden mit Prsuta)

PIZZA SPEZIAL 29.50

Tomatensauce, Mozzarella, Rindsfiletstreifen,
Rucola und Cherry Tomaten




DEKLARATION

Vegetarisch / alle Preise in CHF inkl. MwSt.

@ Glutenfrei @ Laktosefrei
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Einwandfreie Produkte

Nachhaltigkeit und Regionalitit beeinflussen unser tigliches Kochen und Einkaufen. Uber die
Herkunft unserer Produkte sowie Zutaten und Allergene und Intoleranzen ausldsen kénnen,
informieren wir Sie auf Anfrage gerne.

Eier

Wir verwenden nur Schweizer Eier aus der Region.

Gemliise

Es geht nichts Gber feines, frisches Gemuse. Daher beziehen wir die saisonalen Zutaten wann immer
moglich aus der Schweiz. Wie zum Beispiel von Mundo Gemuse in Rothenburg und weiteren
Gemusebauern aus der Region.

Fleisch
Flr unsere Fleischgerichte verwenden wir nur bestes Schweizer Fleisch. Unser Poulet, Kalb und
Rindfleisch stammen aus der Schweiz und unsere Aufschnitte aus Italien und Schweiz.

Fisch

Wir setzten auch bei unseren Fischprodukten auf Nachhaltigkeit und Regionalitat und beziehen dies

wann immer moglich aus der ndchsten Umgebung.

Crevetten

Unsere Crevetten kommen aus der Bianchi — Zucht in den Mangrovenwdldern von Ca Mau im
Sudwesten Vietnams. In dieser Zucht werden nur 250 — 500 Crevetten pro Quadratmeter gehalten,
gegeniber den normalen Verhaltnissen sind es bis zu 10'000 stiick/Quadratmeter. Die Crevetten
werden ohne Medikamente oder Zusatzstoffe aufgezogen, was zu Unterschieden in der Farbe, der
Schale und des Fleisches fiihren kann. Dies ist jedoch keine Qualitadt Einbusse, sondern ein
Naturprodukt.



